Manual ekologického a trvale
udrzitelného pristupu k provozu podniku

Kavarna Rozlity kafe, socialni podnik

Roalidy. &ufa
otevreno fantazii

Provozovatel: Na dobré cesté s.r.o., Boretinska 1512, Nové Mésto nad Metuji



Manual ekologického a trvale udrZitelného pristupu k provozu podniku je uréen predevsim jeho
zaméstnanclim. A jejich prostfednictvim tam, kde je to vhodné, i jeho zakaznikiim.

Shrnuje a popisuje zakladni nastroje k Setrnému provozu podniku a dodrzovani principti trvale
udrzitelného rozvoje.

1. Uspora vody v podniku

- Instalace dvoutlacitkovych ovladacl splachovani, které umozniuji splachnuti mensi davkou vody

Zameéstnanci jsou instruovani k pouzivani vidy pouze nezbytného mnozstvi vody ke splachovani.

- Instalace uspornych vodovodnich baterii, kde je to mozné, v podniku

Voda do dfez(i a umyvadel je pusténa pouze v okamziku, kdy je vyuzivana na myti, pInéni nadoby apod.
Nikdy se voda nenechava téct, aniz by (i na malou chvili) byla vyuZita.

- Minimalizace myti nddobi ru¢né pod tekouci vodou — mycka byla pofizena nejen do provozu
(zapulti), kde je pfirozenou nutnosti, ale nakonec i do pfipravny, kde se plvodné pocitalo
s odmyvanim pouzitého nddobi ve dfezu pod tekouci vodou.

Pracovnici kuchyné (pfipravny) vyuZivaji v maximalni mite mycku nadobi a tam, kde je to moZné,
program ECO, zajistujici minimalizaci spotfebované vody a energie. Samoziejmé vidy v souladu s
pozadavky hygieny a HACCAP.
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Dvoutlacitkové ovladace splachovani WC Mycka nadobi v pfipravné



2. Uspora energii

a. Nizka energeticka narocnost podniku

Objekt kavarny je vybudovan jako energeticky Usporny, s masivnim zateplenim stén a energeticky
kvalitnimi vyplnémi (okna, dvere) s trojskly. Viz. PENB

b. Uspora spotieby plynu v podniku
Plyn je pouzivan na :
- Vytdpéni podniku
Minimalizace spotfeby plynu na vytapéni je zajiSténa sprdvnym nastavenim reguldtoru teploty. Vedeni
podniku zajisti jeho nastaveni tak, aby provozni teplota byla minimalni v souladu s pozadavky hygieny,
ale i vsouladu s pozadavky na kvalitu poskytovanych sluzeb a stim souvisejici kvalitu prostredi.
Zaroven nastaveni pocita s postupnym pfirozenym dohfivanim prostoru diky provozu spotrebicl
(kdvovar, mycka, rychlovarna konvice), stejné jako s pritomnosti hostl. To vSe jsou faktory, které
prirozené zvysuji teplotu v podniku, aniz by bylo nutné predem prostor vytapét.

- Ohfrev teplé vody v podniku

evvys

evvs

ochlazovani zdsobniku teplé vody. Nastaveni teploty vody zajisti vedeni podniku, zaméstnanci nemaji
k tomuto nastaveni pristup.

c. Vétrani

Vétrani probiha jednak pfirozenou formou (odtah digestore, venkovnimi dvefmi pfi pfichodu a
odchodu hostl). V pfipadé potreby dodatecného vétrani je preferovano jednorazové, intenzivni
odvétrani, pred permanentnim vétranim, snizujicim teplotu v podniku. Zajisti: personal kavarny.

d. Uspora energie pfi provozu

- Spotrebice
ucinnosti.
Spotrebice, které nejsou v provozu se odstavuji (vypinaji) — napr. lednice na zmrzlinu bézi pouze

v dobé sezdny, kdy je podnikem zmrzlina nabizena.

Spotiebice, kde je mozné regulovat spotrebu energie (v podniku je potizena napf. rychlovarna
konvice s elektronickou regulaci teploty), jsou vyuzivany tak, by vyuZivaly minimalni nezbytnou
energii (napf. u rychlovarné konvice nastaveni nezbytnych teplot na pfislusny napoj).



White tea 65-68°C
Green tea 74-79°C
Coffee 90-96°C

*NOTE: Altitude affectsieiont
See Owner 8

Rychlovarnd konvice s elektronickou regulaci teploty



3. Nakladani s odpady

V podniku se dlsledné tfidi odpad. Personal je k tomu instruovan a nasledné kontrolovan, probiha i
pravidelna kontrola dodrZovani principl recyklace.

Papir — papirovy odpad je shromaZzdovan oddélené a likvidovan do kontejner( na tfidény dopad.
Modra popelnice pro kavdrnu ve dvore zezadu objektu kavarny.

Plast — je sbirdn oddélené. V zapulti (baru), stejné jako v pfipravné jsou vzdy koSe na separaci
plastového odpadu, ten je likvidovan oddélené. Zluta popelnice pro kavérnu ve dvore zezadu objektu
kavarny.

Sklo — nevratné obaly jsou likvidovany do tomu urcéenych kontejner(, vratné obaly jsou sbhirany a
vraceny obchodniklim. Sklo nikdy nepfichazi do smésného odpadu.

Kartony na napoje - zvlastni kos je umistén v prostoru pripravy kavy ke shromazdovani napojovych
karton( od mléka. Tyto jsou nasledné likvidovany do pfislusnych sbérnych nadob.

Podnik ma uzavfenu smlouvu na svoz jak komundlniho, tak hlavnich sloZek tfidéného odpadu se
svozovou spolec¢nosti (Marius Pedersen a.s.).

4. Vyuiziti recyklovanych materialt

Zasadné plati: kde je moZné vyhnout se jednordzovym vstupim, je nezbytné tak ucinit a vzdy
preferovat vstupy (pomdacky, nadobi apod.) s moznosti opakovaného pouziti

Tam, kde se nelze vyhnout, pouZivat prioritné ¢i vyhradné vstupy z recyklovanych, odbouratelnych i
jinak ekologicky neutralnich materialQ.

- Brcka

Pouziti bréek v gastro podniku je samozifejmosti. Materidlové jsou preferovana (za dodrzeni
hygienickych pozadavk) brcka s opakovanym vyuZitim - kovova, pfipadné sklenéna.

Brcka pro napoje poddvané s sebou se vyuzivaji brcka bambusova, pripadné stéblova i papirova.
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Kovova brcéka pro napoje podavané v kavarné bambusovd bréka pro napoje s sebou



- Kelimky

Kelimky na napoje (predevsim kavové) s sebou, jsou vyuzivany papirové, z recyklovaného materialu.
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Obdobné jsou z recyklovaného materidlu i misky na polévku a dal$i nddoby pro ,,take away” prode;j.

Stojanky na bezpecnou a pohodlnou manipulaci s kelimky s kdvou, jsou pouzivany vyhradné
z recyklovaného materialu.




Vyhybani se balené vodé

Voda — perliva i neperliva je v podniku nabizena vyhradné z vodovodu prostfednictvim stolniho
vyrobniku sody.

Odpada tak enormni mnozstvi plastového dopadu (lahvi), v nichzZ by jinak byla balena voda do
podniku doddvana. Tento pfistup, s ohledem na mnoZstvi spotfebované vody do napoju (limonad,
apod.) pfedstavuje enormni mnozstvi eliminovanych plastu.

Recyklovany papir

Tam, kde je vyuzivan papir v podniku (napf. obalky na darkové poukazy) je snaha vyuZit papir
recyklovany.

Obdlky na darkové poukazy



